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RESTAURANT & BAR

L

AMSTERDAM

RAUW GEGRILD & GEBAKKEN CICCHETTI

Black Angus tartaar, wilde paddenstoelen, 19 Aubergine Parmigiana-stijl (V) 13

beenmergsaus Geroosterde tarbotfilet, spinazie, cantharellen, 22

Kabeljauwcarpaccio, gemarineerde knolselderij, kalfsjus
16

. . Gestoofde ossenwang, aardpeerpuree, 18
oesterzwammen, kumquat, citroendressing

jus

Tonijntartaar, groene appel, yoghurt 18 Kalfsvlees “Saltimbocca”, salie, Parmaham 19

FRITT Gebakken kabeljauw, kikkererwtenpuree, 17
rozemarijnolie
Zucchini fritti (V) 10

Soft shell krab, chili- & fomatensaus 16 GERECHTEN OM TE DELEN

Calamairi fritti 14 Black Angus bavette (600Q), 55
kruiden- & knoflookdressing (GF)

COUNTER Tonnarelli *Cacio e Pepe’ (220g) (V) 44

Broodmandje (V) 7 voeg fruffel toe +15
Huisgemaakte focaccia (V) 85 Gegrilde zeebrasem (600Q), spinazie, citroen 55

Burrata, geroosterde & ingelegde biet (V) 18.5 Zwarte fruffelrisoffo 52

Coquilles, rode snijbiet, *Nduja-saus 17 BIJGERECHTEN

“Crostino Toscano”, kippenleverpaté, 17
zwarte fruffel, geroosterd brioche,
compote van wilde bessen Groene salade (V) (GV) 6

Geroosterde aardappelen, kruidenolie (V) (GV) 7

Geroosterde bietensalade, geitenkaas, 16 Gegrilde Treviso-radicchio, 9
walnoten, mosterd- & honingdressing (V) balsamicoazijn uit Modena (V) (GF)

Selectie van Italiaanse vlieeswaren 22 Bimi met knoflook en chili (V) (GF) 8
Selectie van Italiaanse kazen 16

Parmaham gerijpt 24 maanden 19 V = Vegetarisch

GV = Gluten Vrij
PASTA & SOEPEN

Ravioli met buffelricotfta, verse truffel (V) 15/27

Pappardelle, wild zwijn ragu, 15/27
laurier, jeneverbes

Paccheri, zeeduivel ragu, basilicum, chili  18.5/35
Toscaanse bonensoep (V) 11

TOZl betekent “een groep vrienden” in Venetiaans dialect en is een cicchetti (Italiaanse kleine
gerechten) concept, ontworpen om te delen. Met de nadruk op hoogwaardige, seizoensgebonden
ingrediénten, geniet je van een authentieke smaak van Italié, geinspireerd door de Venetiaanse
informele eettraditie, samen met kenmerkende cocktails en wijnen.

Deel je TOZl-ervaring
@toziamsterdam #TOZllovers toziamsterdam.com
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Als je last hebt van allergieén of voedselintoleranties en meer wilt weten over de ingrediénten die we
gebruiken, informeer dan de bediening of een lid van het personeel.
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